
Nero di Troia
Puglia IGT

Vitigno: Nero di Troia
Area di Produzione: Regione Puglia
Alcool: 14% vol
Terreno: franco argilloso, mediamente
calcareo
Vendemmia: fine Settembre
Affinamento: grandi botti di Rovere di
Slavonia e acciaio inox
Note degustative: rosso rubino molto intenso,
quasi impenetrabile. Al naso rivela aromi di
frutti di bosco maturi ed
intriganti reminiscenze di sottobosco, cuoio e
spezie dolci. Un vino elegante e molto
persistente al palato
Gastronomia: ottimo in abbinamento a carni
rosse, piatti speziati, formaggi stagionati e
primi piatti importanti della tradizione
pugliese
Temperatura di servizio: 18 °C
Potenziale invecchiamento: 5 anni dalla
vendemmia


