
Negroamaro
Rosato

Salento IGT

Vitigno: Negroamaro
Area di Produzione: Salento – Regione Puglia
Alcool: 12,5% vol
Terreno: franco argilloso, mediamente
calcareo
Vendemmia: inizio Settembre
Affinamento: acciaio inox
Note degustative: dal colore rosa corallo
acceso, questo rosato rivela sentori
marcatamente fruttati di pesca, lampone,
fragola ed amarena matura. Al palato
è persistente ed intenso. L'ottima acidità ne
richiama la beva
Gastronomia: ideale per insalate miste, sushi
e tutti i formaggi a pasta morbida. Ottimo
con piatti tradizionali Salentini come
orecchiette al pomodoro, pittule e rustici
Temperatura di servizio: 8-10 °C
Potenziale invecchiamento: 2 anni
dalla vendemmia


