
Negroamaro
vinificato in bianco

Puglia IGT

Vitigno: Negroamaro – vinificato in bianco
Area di Produzione: Salento – Regione Puglia
Alcool: 12,5% vol
Terreno: franco argilloso, mediamente
calcareo
Vendemmia: inizio Settembre
Affinamento: acciaio inox
Note degustative: un vino "blanc de noir" dal
colore cristallino e brillante, ottenuto da uve
Negroamaro vendemmiate anticipatamente.
Al naso un bouquet delicato di camomilla e
fiori freschi preludono ad un profilo
intensamente aromatico. All’assaggio, note
dissetanti di frutta bianca ed agrumi regalano
un'immediata freschezza
Gastronomia: ideale vino da aperitivo; ottimo
anche con crostacei, risotti delicati, mozzarella
e verdure di stagione crude o cotte
Temperatura di servizio: 8 °C
Potenziale invecchiamento: 2 anni dalla
vendemmia


